
dalla nostra terrala nostra essenza



Mardevia è situata ad Arielli, un paese collinare dell’entroterra 
abruzzese dal quale si scorgono ad est i colori del mare Adriatico e 
ad ovest le sinuosità degli Appennini.
L’azienda nasce nel 2017 dall’idea di tre ragazzi profondamente 
legati al loro territorio e alle tradizioni che lo rendono speciale, 
con l’obiettivo di creare dei prodotti artigianali di alta qualità, 
rielaborando ricette classiche della liquoristica abruzzese con un 
pizzico di innovazione.

“LIRIZIA morbida” è il liquore ottenuto dalla lavorazione ed infusione in alcool di radici di liquirizia. 
Intenso e delicato all’olfatto, morbido ed avvolgente al palato.

Temperatura di servizio 6°-8°



“GENZIO gentile” una nuova formula ottenuta da un particolare processo di estrazione e miscelazio-
ne delle materie prime, che conferiscono al prodotto note delicate, fruttate e fresche, seguite da un 
retrogusto persistente, caratteristico della genziana.

Temperatura di servizio 6°-8°

Una ricetta classica, simbolo del territorio abruzzese, che trova la sua eccellenza nella lavorazione 
di radici di altissima qualità per quaranta giorni. Il gusto amaro e deciso della genziana e le note 
profumate ed avvolgenti del vino danno vita a “GENZIO forte”.

Temperatura di servizio 6°-8°



“RATAFI’ dolce” è il risultato ottenuto dal perfetto mix tra caratteristiche intense ed aromatiche del 
vino Montepulciano d’Abruzzo e quelle leggere e fruttate delle amarene, che conferiscono al liquore 
un profumo unico ed un gusto delicato.

Temperatura di servizio 6°-8°

Da una scrupolosa selezione dei limoni, che conferiscono al liquore le sue note agrumate e rinfre-
scanti ed un’accurata fase di macerazione e miscelazione delle materie prime, otteniamo “LEMONE’ 
fresco” 

Temperatura di servizio 6°-8°
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